Prunotto Banzella Nizza DOCG 75cl| Finewine

BANSELLA
% o

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA € GARANTITA

Toode saadaval

34,22 €

Liitrihind: 45,63 €/L
Kogus kastis: 6
Minimaalne ostusumma: 34,22 €

Péaritolumaa: Alkoholi liik:
Piirkond:

Varv:
Tootja:

Maitse:
Maht:

Stiil:
EAN:

Viinamari:

Alkoholisisaldus:
Serveerimine:

Tootegrupp:
Kastis:

Nizza piirkond on parim terroir Barbera viinamarjasordile. Nizzale on iseloomulik
livane ja savine pinnas, mis toob esile viinamarjasordi autentsed aroomid ja
varskuse.

Viinamarjad puhastatakse vartest ja purustatakse ornalt. Kestadega leotamine
kestab 6 paeva, mille valtel temperatuur ei Uleta 28°C. Nii alkohoolne kui ka
malolaktiline fermentatsioon viiakse [dpule enne talve algust. Seejarel
laagerdatakse veini 12 kuud barriques-tilpi vaatides, kasutades teise ja
kolmanda taitmise tammevaate, enne kui vein villitakse.

Bansella on rubiinpunane, kergelt lillaka varjundiga. Aroom on killuslik ja
mitmekesine, esile kerkivad példmarjade, kirsside ja maasikate noodid, mis
sulanduvad punaste marjade moosiste ja virtsikate aroomidega. Tunda on vihjeid
kaneelile, vanillle ja rohelisele piprale. Maitse on mahlane ja nauditav,
suureparase tasakaalu ja struktuuriga. Loppmaitse on pikk ja harmooniline.
Sisaldab sulfiteid.

Sobib suurepéraselt erinevate liha- ja pastaroogadega.

Prunotto viinamarjaistandused ulatuvad ligikaudu 65 hektari suurusele alale
Langhe ja Monferrato territooriumil ning on jagatud vaiksemateks maattikkideks ja
Uksikuteks viinamarjaistandusteks, kus toodetakse suureparaseid punaseid veine.
Igas veinipudelis véljendab Prunotto oma territooriumi rikkaliku pérandit ja
ainulaadseid omadusi, jAadvustades tuhandeid erinevaid nuansse, mida iga
viinamarjaistanduse maatikk suudab peegeldada. Pidev véljakutse traditsioonide
ja innovatsiooni vahel, et réhutada autentseid terroir omadusi kohalike ja
mittekohalike viinamarjasortide kaudu.

Tootja koduleht: https://www.prunotto.it/en/
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