Koolitus - Lihtsast mullijoogist $ampanjani Finewine
(9-18 osalejat)

Tootegrupp: Kastis:

o
o

Tule ja veeda Idbus ning hariv 6htu Finewine ateljees!

Koolituse sommeljeeks on Kalev Vapper, kes tutvustab teile vahuveinide maailma.
Koolitusel saate teada lahemalt erinevate vahuveinide valmistamisviiside kohta;
kuidas vahuveini serveerida ning pudelit digesti avada. Kuidas valida endale
meelepérast vahuveini poest. Degusteeritakse nii spumantet, proseccot, astit,
cremanti, cavat, franciacortat kui ka Sampanjat. Koolitus annab teile hea Ulevaate

: S-I 7‘IULLI]00(\'I,ST vahuveinide kohta!

Koolituse maksumus on 590€

SA MPAN]ANI Koolituse maksumus kuni 18’le osalejale.

veinikoolit )
Koolitus algab 18:00

Kestab: 2,5h
Kokku degusteeritakse 6 erinevat vahuveini:

e Barone Montalto Premiere Cuvee Spumante 75cl

e Acquesi Asti Spumante 75cl

e La Gioiosa Prosecco Treviso DOC Brut 75cl

e Mas Pere Brut Reserva Cava 75cl

e Dulong Cremant de Bordeaux Brut 75cl

o Nicolas Feuillatte Reserve Exclusive Brut Champagne 75cl

Vanusepiirang koolitusel osalemiseks 18a.

*Juurde on vdimalik tellida ka snékivaagnaid (info@finewine.ee)

Finewine.ee
VEIN & GURMEE Rikkalik  snakivaagen sisaldab: erinevaid juuste, lihavalikut, oliive,

paikesekuivatatud tomateid, grissineid, viinamarju, chiabattat jms.

Toode saadaval

590,00 €



